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- 50g Prosc1utto S melonom o TR U 1 A s - 3,90:c%
70g Marinovany losos: s chrénovym deepom ' 3,50 €
lOOg Mozzarella s paradajkou, bazalkou, orosend cesnakovym olejom 3,00 €
100g Lososova rolada plnena koprom, cherry paradajkami a citronom : 4,00 € .
100g Syrova rolada | , 345€
100g Kacacie paté s ovocnym deepom 3,50 €
100g Kacacia galantina : | ; 3,90 €
100g Grilovany kozi syr na opekanom bazalkovom chlebe | / 4,90 €
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i 0,331 Slepaci vyvar s domacimi rezancami | 2008 =

¢ = 0,331 Hovédzi vyvar s pecenovymi haluSkami - - "~ ' Z;30 6rrmt

0,331 Sezonne polievky '“ i R

(Sparglovy krem ovocne polievky/studené/, tekvicovy krém, feniklova pohevka) L 35066

. %UW 3 /%afmw%@ eisa: }’ e o

E« 200g Morcaci platok v slaninke na pomarancoch £ TR90€ S

# 200g Plnen¢ kuracie prsia s prosciuttom, mozzarellou a bazalkou S mascarpone omackou 8,70 €

%> 200g Plnené€ kuracie prsia so Sunkou,syrom, brokohcou alebo Sampinénmi - 253 - 7,30 €
150g Kacacie prsia sous vide i T A e s 11,50.€ i
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¢ ‘ / 180¢ Brav&ové panenka v slaniinke s demiglace omackou : : J_‘ - & 8 L00€

%I ~180g Brav¢ova panenka s omackou Dijon | « e W, W : 8 20 €

b 200g Gxﬂovana bravcova panenka na dubakovej omacke SO\ susenyml shvkaml RN 8,9_0 S
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& ZOOg Hovédzi steak s hrlbovou omackou : : o 1230 €

i 200g Jeleni steak s brusnicovo vinovou omackou " # S = 14,50 €

* .~ 180g Peceny chrbat z diviaka v orechoveJ kruste s demlglace omaakou 7 2 R

*% e e a gl e *‘

e O/ U nd jedlda vegelaticuistee ,.

200g Eilet z lososa so smotanovo$penatovou omackou 9,00 €;? i

.- 200g Steak z tuniaka na fenikli so Salotkou o 0SS

© . +,200¢g Hubov€ rizoto s parmezanom : | _ s 5,10 €2

s L3O€)g Zapekana zelenina so syrom ' o el 5,10 €
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- 150g Zemiakovy zavin -\ -0

100g Miesané filé /kura(:le prsia a bravcove karé/
- 100g Kuraci steak s grllbvanou paradajkou a bylinkovym maslom

100g Kuracie pr51a, S brpskynou a syrom

I

Pty

. 200g Zemiaky /varené, opekane amenck{m hranolceky/

200g Gratinované zemlaky

150g Ryza :

150g Kysnutd knedl’a

100g Grilovana zelenina '

80g L.oksa 2 ks

100g Dusena kapusta /biela, Cervend/
100g Kysla uhorka/cvikla/feferony
100g Olivy

. 50g Tatarska omacka/kecup/horcica
- 50g . Zeleninové oblozenie/ polnicek

100g Spenatovy/ orechoyy/domaci chlieb/
50g Chlieb/pecivo

50g Bagetka rez

lks Banketka

100g GasStanové pyre, $Pahacka
120¢g Tiramisu
160g Zmrzlinovy pohar

250g Palacinky so zmrzlinou
120g Ananasov¢ carpacio
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Bc iOOg ]Plneny kapustny list
1 100g Plneny bocik \
- 100g Plnena rolada /zajacﬂ( losos/
~ 100g  Plnené sampinony-dusenym spenatom

1 ks Pecené kuracie stehno celé

L ks =Pecent. kuracie stehno spodné

1 ks Ped&ené kuracie stehno horné

.1 ks Petené plnené kuracie stehno

- 200g Pecena krkovicka © -

~100g .Gul’as z diviny

100g . Svieckova na smotane
100g Madarsky gul’as

- 100g  Segedinsky gul’as. .

+« 0,331 Hubova macanka -

0,331 Fricovska kapustnica '

ok 300g Gazdovské pirohy. so slaninkou a smotanou
1500g Misa z viacerych druhov misa

+1500¢g Misa z viacerych druhov syra

3660g Pecend hus s plnkou

24_00g Pecena kacica s plnkou

4,80 € * g
5,50 €508
4,50 S5 Sy
1,20 €rent
2,20 € %
1,508 50
1,20€ %%
1,20 €77
1,50 € el
LO0EC &
1,10 €
0,60 €
0,80€
0,80 € =l
| 0,40 €058
| 0,15 RE
s 0,20y @F 2ty
; 0,30 € <.
230 St
2,90 €
2,30 €
PROKY: &
350e
o “250€
g e~ BV LI ¢2,20€: 7
Bk el R
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e it 300k
ey o 1,70 €
Ay / 3.50 €
o T 500€
= 490€
5,10 €
4,80€
4,10°€ 54
4,90 €

2,306 =
390 €%

40,00 € -

40,00 €
56,00 €

45,00.€
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1825kg Pecené prasa s plnkou /cjeﬁ“a za 1 kg/
1 kg ZabijaCkové épeci'ality.-

0,1 1Hubova/syrova/hoiandska/brusmcova/maslova/shvkova/besamel/pepper

% ; f '

100g Zemlakovy Salat |
100g Mrkvovy Salat's ananasom

~ 100g Ovocny Salat g S e A

100g Cestovinovy" Salat |
IOOg Miesany Salat

100 ks Miesané napoje /dva druhy alko a dva druhy nealko./

- ‘Prenajom €okolddovej fontany /1kg ¢okolady a 3kg ovocia/
- Prendjom priestorov po tretej hod. ranngj

Prendjom priestorov vel’ka sila/ poschodie

Prenajom priestorov kaviareti/re§tauracia

Priprava civilného obradu

Priprava napojovych stolov/vyrobnik l'adu, pohare/

Vyzdoba stolov/stuhy,serv1tky,sv1etn1ky,sv1ecky ./ /cena za 1.0s/
Vyzdoba stolov/stuhy,servitky,svietniky,sviecky, kvety.. /cena za 1.0s/

 Vyzdoba okrahlych stolov/suktia
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Vyzdoba hlavného stola / sukna S dekoracwu podla ponuky/
Platené obrusky

Obliecky na stolicky /cena za 1.0s/

Stuhy/masle na stolicky

'Obsluha nad ramec beznych sluzieb/ do polnoci/ -
Priplatok za neStandardny porcelan /Ambition/ na 1.0s.
2 Prenaj om stanu v parku/stolovanie pre max. 40 hos’u/
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| ‘\ : it Email: 1nfo@kastlelfrlcovce sk

www.kastielfricovee. sk

Objednavky prijimame min. 24 hod Vopred
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4 V pr1pade akychkol’vek otazok Nas kontaktuﬁe Tel kontakt 05 177911 067
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1,50€

1,50 €
1,60 Tiisns
1,50:€%5
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299.00€ -
50.00€
P 35,00€ -
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22 100,008
40,00€
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